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Gallina Bianca
Elegante gallina pasquale in delicato 
cioccolato bianco, dal gusto dolce e 
cremoso. Perfetta per chi ama le note 
più morbide del cacao

€ 35
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Gallina Nera
Una simpatica gallina di Pasqua 
realizzata in finissimo cioccolato al 
latte. Un classico della tradizione 
reinterpretato con gusto e 
artigianalità.

€ 35
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Pecora
Una tenera pecorella pasquale 
disponibile in cioccolato bianco o al 
latte. Un dolce simbolo della Pasqua 
che unisce tradizione e golosità.

€ 35
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Ape
Una dolcissima ape di Pasqua realizzata in 
cioccolato bianco. Un’idea originale e divertente 
che conquista grandi e piccoli.

€ 35
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Polpo
Un polpo pasquale sorprendente in 
cioccolato bianco, curato nei dettagli e 
dal gusto delicato. Perfetto per un 
regalo creativo e fuori dagli schemi.

€ 35
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Bruco
Un simpatico bruco di Pasqua in 
cioccolato bianco, divertente e 
goloso. Ideale anche come dolce 
regalo per i più piccoli.

€ 27
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Pistacchio
Un raffinato incontro tra il cioccolato 
al latte e il gusto intenso del 
pistacchio. Una creazione ricca e 
irresistibile per gli amanti dei sapori 
gourmet.

€ 45
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Nocciole, Lamponi e Mandorle
Uovo. Cioccolato al latte arricchito da 
croccanti nocciole, mandorle e note 
fruttate di lampone. Un equilibrio 
perfetto tra dolcezza e freschezza.

€ 30
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Arlecchino 
Una creazione dal carattere deciso in 
cioccolato fondente 72%. Intenso, 
elegante e perfetto per chi ama il 
gusto autentico del cacao.

€ 30
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Caramello e Arachidi 
Un uovo di Pasqua irresistibile che 
unisce la dolcezza del cioccolato 
bianco alle note avvolgenti del 
caramello e alla croccantezza delle 
arachidi. Un perfetto equilibrio tra 
cremosità e carattere, pensato per 
chi ama i contrasti golosi e i sapori 
intensi.

€ 40
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Golosoni 
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Caramello e croccante alla nocciola 
Cioccolato bianco e vino rosso
Cioccolato al latte banana e zenzero

€ 6
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